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THE WORLD BELONGS TO THOSE WHO ENJOY IT.










Loy dilod bt

Ya Limette / lime

2cl Weiller Rum / white rum
2cl Gin / gin

2cl Wodka / vodka

1d Triple sec / triple sec

Cola / coke

Zunichst die /2 Limette auspressen und Eiswiitfel in den
Longdrinkbecher geben. Weitere Zutaten hinzufiigen, gut

verrihren und mit Cola aufgieen.

Squeeze half a lime and put ice cubes into the longdrink tumbler.

Add further ingredients, stir well and fill up with coke.









Pitsee 7874

5cl Gin / gin

1cl trockener Wermut / dry vermouth
1 Zitrone / lemon

1 griine Olive / green olive

Gin und Wermut in einen mit Eiswiirfeln gefiillten Cocktailshaker geben und in
eine Cocktailschale abseihen. Eine Zitronenzeste tiber dem Drink ausdrehen, so
dass die dtherischen Ole dem Drink zugefiihrt werden. Alternativ zur Zitrone

kann eine griine Olive beigegeben werden.

Put gin and vermouth in a cocktail shaker filled with ice cubes and strain into a

cocktail bowl. Turn out a lemon zest over the drink so that the essential oils are

added to the drink. Alternative to lemon, a green olive can be added.
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THE DANTE BAR COLLECTION
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THE MARTELE BAR COLLECTION



Do slloe: Loy wefbbtnit die Brillny W
wnd Nehishoit-dos Cocktiils wie doie ancores
PNctovial e vermag,

Und auch das angebliche Gesprich zwischen Lady Astor und

Winston Churchill hitte mit silbernen Gefilen so wohl nicht

stattgefunden. Schon die alten Rémer benutzten silberne Becher

schlieBlich nicht nur, um ihren Wohlstand darzustellen, sondern ¢ : :
auch, weil sie, lange bevor die moderne Wissenschaft dies belegen J J LEO FD]- D'\

konnte, wussten, dass Silber antibakterielle Wirkung hat und

Keime abtoten kann. ,,Sir, wenn Sie mein Ehemann wiren, wiirde

ich Thren Drink vergiften.”, soll Lady Astor einst zu Winston

Churchill gesagt haben. Churchill soll damals erwidert haben:

»Madam, wenn Sie meine Ehefrau wiren, wirde ich ihn trinken.

Das empé6rt zu Boden geworfene Glas zersprang. Mit einem

Martelé Kelch wire das nicht passiert.



plonce ncflsts te brillamss wndd doaicy

And even the alleged conversation between Lady Astor and Winston
Churchill would not have taken place in the same manner if they
had used silver drinking vessels. Even the ancient Romans used silver
beakers not only to represent their wealth, but also because they
knew, long before modern science could prove this, that silver
had an antibacterial effect and could kill germs. “Sir, if you were
my husband, I would poison your drink,” Lady Astor once said to
Winston Churchill. Churchill was said to have replied, “Madam, if
you were my wife, I would drink it.” The glass, indignantly thrown
down on the ground, shattered. It would not have happened with

a Martelé coupe.
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Ceere L

Sirop de Menthe Verte / sitop de menthe verte
Minzblitter / mint leaves
Mineralwasser (mit Kohlensdure) / mineral water (spatkling)

Tonic Water / tonic water

Minzblitter in Longdrinkbecher geben, Sirop de Menthe
hinzufiigen und umriihren. Mit Tonic Water und Mineralwasser

auffiillen und mit Barl6ffel mixen.

Put mint leaves into the longdrink tumbler, add sirop de
menthe and stir well. Fill up with mineral watet and tonic

while mixing with the bar spoon.




Die [P0t Bow fLitlodtoore —

Doch bei aller Tradition und Emotion ist die Martelé Bar Kollektion

auch einfach die Erweiterung einer der erfolgreichsten Robbe &

Berking Besteckserien fiir die Top Gastronomie und besitzt dabei

eine ganze Reihe weiterer angenchmer Eigenschaften.

Die hohe Temperaturleitfihigkeit des Silbers zum Beispiel ldsst
1 jedes Gefdll sofort die Temperatur des Getrinkes annehmen.

i & F F Anders als bei allen anderen Materialien spiirt man die angenchme

Kiihle und Frische sofort in der Hand und am Mund.




~He [ ittt Bon (alltion —

But with all its tradition and emotion, the Martelé Bar Collection

is simply the extension of one of the most successful Robbe &
Berking cutlery patterns for the top gastronomy and, along with this,
possesses a whole range of other pleasant features.

The high thermal conductivity of the silver, for example, allows
every drinking vessel to immediately assume the temperature of the
beverage. Contrary to all other materials, the coldness and freshness

of the silver immediately creates a pleasure in hand and mouth.




Whiky D

6cl Straight Bourbon Whiskey / straight bourbon whiskey
2cl frischer Zitronensaft / fresh lemon juice
2cl Zuckersitup / sugar sirup

1 Spritzer Eiweil (optional) / 1 dash egg white (optional)

Alle Zutaten in den Shaker fillen (Eiweil3 zuletzt). Etwa 10-12 Sekunden
schiitteln. AnschlieBend 4-5 mittelgroBe Eiswiirfel hinzugeben und erneut
schiitteln. Den Cocktailstrainer verkehrt herum in den Shaker stecken,

abseihen und eine Garnitur aus Orange hinzufiigen.

Add all ingredients into the shaker but add the egg white last. Shake it for
about 10—12 seconds, after that add 4-5 medium sized ice cubes and shake
again. Now turn the strainer upside down in the cocktailshaker, strain it

into the glass and add a pair of oranges.
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Die Mini-Bar ist ausgestattet mit silbernen Champagnerkelchen,
Cocktailschalen, Gin-, Wasser- & Weinbechern und vielen Profi-
Artikeln aus der Martelé Bar-Kollektion, um Ihre Giste auf einzig-
artige Weise zu verwShnen. Mit der Mini-Bar entscheiden Sie sich fiir
einen Hingucker, der Thren Gisten in Erinnerung bleibt — ob fiir
eine Hochzeit, eine Firmenveranstaltung oder fiir einen Empfang
in der Hotel-Lobby. Gerne stimmen wir die Bedarfe der Getrink-
gefille individuell mit Thnen ab und organisieren den Transport der

Mini-Bar zum Veranstaltungsort.

Outfitted with silver champagne flutes, cocktail coupes, gin, water &
wine tumblers and vatious professional items from the Martelé Bar-
Collection to delight your guests in a unique way. With the Mini-Bar
you opt for an eye-catcher your guests will remember — whether
for a wedding, a company event or a festive reception in the hotel
lobby. We will be pleased to individually define the selection of
drinking vessels and organize the transport of the Mini-Bar to the

event location.

Please contact us for an individual offer:

Tel: +49 461 90 30 60 - Email: minibar(c

obbeberking.de

ANDREAS ENDERMANN

'OTOGRAI
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THE MARTELE BAR COLLECTION
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Gin, water, wine tumbler
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Beer and longdrink tumbler
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Whiskey tumbler

Champagne flute
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Cocktailshaker with glass
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Bowl, plain rim, 12 cm
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Bowl, plain rim, 10 cm

ohne und mit Vergoldung /
without and with gilding




Coaster and bottle coaster
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Longdrink spoon Bottle-opener
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ROBBE & BERKING

SILBER

WWW.ROBBEBERKING.COM

ZUR BLEICHE 47, 24941 FLENSBURG - GERMANY
TEL: +49 461 90 30 60 - INFO@ROBBEBERKING.COM



